
Kinderleichte  
Schulküche

Das Schulverpflegungskonzept für jede Küche und glückliche Schüler 



AKTIO
NSWOCHEN18.03.
–29.0

3.202
0

#jedeBlumezählt 

#Insektenretten 
Insektenretter

   Glückliche Kinder und Eltern

   Von Ernährungsexperten empfohlen

   Saisonale Highlights & Aktionen

   Spezielle Produktentwicklung für Schulen

   Abwechslungsreiche Speisepläne 

   Vegetarische und vegane Angebote

   Hoher Anteil an Bio-Produkten 

   Geringe Investitionskosten

   Geringe Personal- und Energiekosten

   Weniger Abfall und Produktverschwendung

   Volle Kostenkontrolle

   Flexible Skalierbarkeit (30, 50, 100, 500 Essen)

P E R S Ö N L I C H E  B E R AT U N G  

U N D  B E S T E R  S E R V I C E

Unser Kanteenie  
     ERFOLGS-REZEPT.

Beispielküche für ca. 30 Essen  
mit leichter Speisenzubereitung  
und geringem Flächenbedarf

Bio ist fester  
Bestandteil unseres 
Angebotes

Individuelle  
& ausgewogene  
Speisekartenkonzepte

Immer  
tolle Aktionen

1 Kombidämpfer

1 Kühlschrank 
 / Tiefkühlschrank

1 Spülmöglichkeit 

1 Wärmeausgabe

“
Wir sind in höchstem  

Maße zufrieden. Und unsere 
Schüler auch! Von ehemals  

280 Essen haben wir uns heute mehr 
als verdoppelt.“

RENÉ ROOS  
Geschäftsführer

Gymnasium  
Bad Marienberg

   Ohne Geschmacksverstärker

   Ohne Zusatzstoffe

   Ohne Konservierungsmittel

   Höchste Sicherheit

   Ohne Gentechnik

   Ohne künstliche Aromen

   Nachhaltig und Fair zu Tier & Natur

   Ohne Palmöl

Das Kanteenie
     VERSPRECHEN.

Kanteenie - immer
     DIE BESTE ENTSCHEIDUNG.

F R I S C H ,  L E C K E R  U N D  R E G I O N A L :

B E S T E  Z U TAT E N  U N D  B E S T E  Z U B E R E I T U N G  F Ü R  G L Ü C K L I C H E  S C H Ü L E R

Eigene Frische-Manufaktur:  
Über 35 Küchenmeister kochen täglich  
frisch aus besten, regionalen Zutaten

Die Sicherheit unserer Kinder 
liegt uns am Herzen. Ausweisung von Al-
lergenen und stetige Qualitätsprüfungen 
von Produkten & Lieferanten ist selbst-
verständlich 

Beste Partner für Ihren Erfolg   
Zuverlässige Belieferung von lokalen  
Produkten durch unseren Partner  
Service-Bund aus Ihrer Region

Eigene Kanteenie  
Innovationsköche & Ökotrophologen:  
Entwicklung von Speisen und Gerichten im 
traditionsreichen Familienunternehmen  
Sander im Hunsrück

Qualität & Vielfalt
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AUSGEZEICHNET 
ALS NR.1

Sander Catering GmbH 
Industriepark 12 

D–56291 Wiebelsheim
www.sander-gruppe.com

Service-Bund GmbH & CO. KG 
Friedhofsallee126

23554 Lübeck
www.servicebund.de

MIT VIEL LEIDENSCHAFT  
KOCHEN WIR BEREITS  

TÄGLICH FÜR 20.000 SCHÜLER  

www.expert-partnership.de
info@expert-partnership.de


